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Dziewczyno, Chłopaku

QUIZ: PIERWSZE KOTY ZA PŁOTY
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1. CO TO JEST?

Garnek do gotowania na parze
Samowar 
Sokownik

2. CO POKROISZ TYM NOŻEM?

Sery
Pieczywo
Pomidora

3. DO KROJENIA SERÓW UŻYJESZ

PIERWSZE KOTY ZA PŁOTY!
QUIZ

4.  JAK NAZYWA SIĘ NACZYNIE, W KTÓRYM 
      MOŻNA UTRZEĆ PRZYPRAWY?

Miseczka
Ziołówka
Moździerz
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5. PRZEDSTAWIONA ŁYŻKA POMOŻE WYJĄĆ 
     COŚ Z GARNKA. CO TO BĘDZIE?

Gęsta zupa
Makaron
Ryż

6. W JAKIM URZĄDZENIU PRZYGOTUJESZ 
     TAKIE KANAPKI?

W tosterze
W opiekaczu
Na grillu elektrycznym

7. DO CZEGO SŁUŻY TO NARZĘDZIE?

PIERWSZE KOTY ZA PŁOTY!
QUIZ

8. CO MOŻNA ZROBIĆ TYM NARZĘDZIEM?

Mieszać gęste sosy
Tłuc ziemniaki
Ściskać mięso na burgery

Do obierania warzyw i owoców
Do wycinania wzorków na owocach 
Do strugania twardych serów
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9. URZĄDZENIE DO ROZDRABNIANIA NP. OWOCÓW I WARZYW, POMOCNE
W PRZYGOTOWYWANIU PYSZNYCH I POŻYWNYCH KOKTAJLI, TO:

Moździerz

10. CZYM SĄ PRZEDMIOTY WIDOCZNE OBOK?

11. ŁYŻKA STOŁOWA TO ZAZWYCZAJ:

PIERWSZE KOTY ZA PŁOTY!
QUIZ

12. ŁYŻECZKA DO HERBATY MA POJEMNOŚĆ:

10 ml

15 ml

Trzepaczka Blender

20 ml 50 ml

5 ml 2,5 ml

Łyżkami do zupy dla dzieci
Miarkami kuchennymi
Łyżkami do deserów

13. JAKĄ POJEMNOŚĆ MA ZAZWYCZAJ SZKLANKA?

100 ml 180 ml 200-250 ml
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14. O JAKIM MAKARONIE MÓWIMY, ŻE JEST AL DENTE?

O jędrnym, lekko 
twardym i stawia-
jącym lekki opór 
zębom

15. JEST TO SPOSÓB PRZYGOTOWANIA POTRAWY METODĄ TZW. POŚREDNIEGO  
       OGRZEWANIA. GARNEK Z ZAWARTOŚCIĄ WSTAWIA SIĘ DO WIĘKSZEGO 
       NACZYNIA Z WRZĄCĄ WODĄ (POWINNA ONA SIĘGAĆ DO 1⁄2-3⁄4 WYSOKOŚCI 
       ZANURZONEGO GARNKA). O JAKIEJ TECHNICE MOWA?

PIERWSZE KOTY ZA PŁOTY!
QUIZ

16. ZMNIEJSZANIE OBJĘTOŚCI PŁYNU, NP. SOSU, PRZEZ PODGRZEWANIE, 
      AŻ UZYSKA SIĘ POŻĄDANĄ KONSYSTENCJĘ, TO:

Redukowanie

O gotowaniu  
na wodzie

O miękkim 
i rozpływającym się 
w ustach

O twardym, 
stawiającym 
mocny opór
zębom

O gotowaniu  
na parze

O kąpieli wodnej

Zagęszczanie Macerowanie

17. OCZYSZCZANIE DROBIU, MIĘSA CZY RYB Z CZĘŚCI 
      NIEJADALNYCH (KOŚCI, SKÓRY, ŚCIĘGIEN, TŁUSZCZU) TO:

Fasowanie Trybowanie Garnirowanie
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18. JAK NAZYWAMY MIESZANINĘ NP. OCTU, WINA LUB OLIWY
Z PRZYPRAWAMI I ŚWIEŻYMI ZIOŁAMI?

Macerat

PIERWSZE KOTY ZA PŁOTY!
QUIZ

19. TECHNIKA PRZYGOTOWANIA WARZYW I OWOCÓW, KTÓRA POLEGA
NA KRÓTKOTRWAŁYM ZANURZENIU ICH WE WRZĄCEJ 
WODZIE, A NASTĘPNIE SCHŁODZENIU ZIMNĄ, TO:

Blanszowanie

20. JEŚLI BĘDZIESZ ODPOWIEDNIO DŁUGO UBIJAĆ SŁODKĄ
ŚMIETANĘ, UZYSKASZ:

Jogurt 

Zakwas Marynata

Flambirowanie

Masło 

Glazurowanie

Twaróg
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